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Impacto 

 

 Disminución de la disponibilidad local de alimentos 

 Pérdida de ingresos para los productores 

 Aumento de precios para los consumidores 

 Importante pérdida de recursos y de energía 

 Aumento en la emisión de gases de efecto 

invernadero 
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(Linden & Lorient; 1999) 

Productos Alimenticios 

Intermediarios (PAI) 
 

Ingredientes o productos 

complementarios que 

tienen funcionalidades 

específicas, y son 

agregados para mejorar el 

procesamiento y la calidad 

final de un alimento. 

 

• PAI con valor nutricional 

• PAI tecno-funcionales 

• PAI nutracéuticos 
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FAO (2014) 

Sistemas 

Alimenticios 

Sostenibles 

Seguridad 

Alimentaria y 

Nutrición 

Pérdidas y 

Desperdicios de 

Alimentos  
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(Galanakis, 2012) 

Nueva Área del 

Conocimiento 
 

Desarrollo de Tecnologías 

de Recuperación del 

Residuos Alimentarios 



Desafíos 
 

• Maximizar el rendimiento de extracción 

• Remover impurezas y compuestos tóxicos  

• Prevenir la pérdida de funcionalidad durante 

el procesado 

• Garantizar el grado alimenticio del producto 

Aspectos a integrar en el desarrollo de un nuevo 

producto con agregado de bioactivos 
 

• Seleccionar la fuente apropriada 

• Detectar los compuestos bioactivos 

• Desarrollar la tecnología de recuperación 

• Realizar ensayos toxicológicos, de estabilidad, 

bioaccesibilidad, etc. 

• Detectar nichos, percepciones y necesidades 

del consumidor 
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Aspectos a integrar en el desarrollo de un 

nuevo producto con agregado de bioactivos 
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Salvado Germen de trigo 

Polisac. no-amiláceos (38%) 

Almidón (19%),  

Proteínas (18%),  

Lignina (6%)  

Compuestos fenólicos 

Vitaminas.  

Proteínas (26% a 35%) 

H de C (17%) 

Lípidos (10% a 15%) – 

triglicéridos, linoleico, 

palmítico, oleico 

Fibra (1,5% a 4,5%) 

Minerales (4%) – fósforo 
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Muchas gracias!!! 
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